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G o u g è r e s  a u  c o m t é  
*

P e t i t e  b o u c h é e  c r è m e  d e  b e t t e r a v e   
*

T a r t e l e t t e s  F r o m a g è r e s  
*

M i n i  P i t a  g a r n i e s  ( H o u m o u s  h e r b e s  f r a i c h e s )
V E G A N

*
N a v e t t e  g a r n i t u r e  œ u f  m i m o s a  

*
M i n i  b u n s  c r è m e  d e  g o r g o n z o l a  n o i x

*
S u c e t t e  d e  c h è v r e  f r a i s ,  c r a n b e r r y ,  p e c a n

*
T a r t e  f a ç o n  P l e u r o t e s  

*
R o u l e  f r o m a g e  p e r l e  n o i r  

*
V e r r i n e  p e t i t s  p o i s ,  t o m a t e  s é c h é e ,  c r è m e

m o n t é e

NOS PIECES COCKTAIL
végétariennes

L’œuf mimosa truffé (œuf de caille) 



NOS PIECES COCKTAIL
avec viande

C r o u s t i  l a r d o n s  ( p o m m e  d e  t e r r e ,  b é c h a m e l ,
m u s c a d e )

*
N a v e t t e  g a r n i t u r e  p o u l e t  c u m i n  p a p r i k a

f u m é   
*

D e m i  B r e t z e l  g a r n i s  P a s t r a m i  -  Y e l l o w
m u s t a r d  -  p i c k l e s

*
S a b l é  f o i e  g r a s  c h o c o l a t

*
B r o c h e t t e  m a g r e t  d e  c a n a r d  p a t a t e  d o u c e

e t  n o i s e t t e s
*

M i l l e f e u i l l e  d e  B r e s a o l a  ( f i n e s  t r a n c h e s
b r e s a o l a ,  m a s c a r p o n e ,  c o m t é  A O P

c i b o u l e t t e )

Assortiment de blinis de Noël
Trio gourmand de foie gras (pain d’épices, pâte de coing)



NOS PIECES COCKTAIL
avec poisson

M i n i  b u n s  r i l l e t t e  d e  s a u m o n
*

D e m i  B r e t z e l  g a r n i s  s a u m o n  -  f r o m a g e  f r a i s
-  p i c k l e s

*
B o u c h é e  d e  s a u m o n  r a i f o r t  &  œ u f  d e  t r u i t e

*
T a r t a r e  d e  c a b i l l a u d  t o a s t  p i m e n t

d ' E s p e l e t t e
*

V e r r i n e  S a u m o n  p o m m e  g r a n n y

Crevettes Rolls ( pain brioché toasté garnis)
*

Mini vol au vent noix de pétoncle sauce persillée
*

Dés de saumon, chapelure de coco, 
citron vert et crème de yuzu

*
Calamar sauce vierge

*
Cheese cake saumon



NOS PIECES COCKTAIL
sucrées

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  d e  s a i s o n  
*

V e r r i n e  C h e e s e c a k e  m a n g u e  /  m e n t h e
*

V e r r i n e  T i r a m i s u  s p e c u l o s  p o i r e
*  

A s s o r t i m e n t  d e  p i è c e s  p e t i t s  f o u r s  s u c r é s
 *

D o u c e u r s  s u c r é e s  C a f é  g o u r m a n d :
M i n i  C a n n e l é ,  M i n i  m a c a r o n s ,  M i n i  M o e l l e u x  p i s t a c h e

g r i o t t e ,  F i n g e r  e x p l o s i o n  d e  c h o c o l a t

*
C h o u  p i s t a c h e  f r a m b o i s e  

C o c o  S a n  
T a r t e  c a r a m e l  

L i l ' M a n g o

Plateaux petits fours sucrés de noël ; Mango sticky
rice, Chocolat viennois, Chou mangue passion,

Mont Blanc, Chocolat spéculos
*

Gâteau chocolat arbre de noël
*

Biscuit traditionnel de noël



NOS PLATEAUX FESTIFS & GOURMANDS
A PARTAGER

P l a t e a u  d e  s a u m o n  G r a v e l a x  a v e c
s o n  p a i n  b e r l i n o i s  e t  s o n  p a i n  d e  m i e

*
P l a t e a u  d e  f o i e  g r a s  a v e c  s o n  p a i n

d ’ é p i c e s  o u  s o n  p a i n  d e  m i e
*

P l a t e a u  d e  T e r r i n e  d e  p o i s s o n
*

P l a t e a u  P â t é  e n  c r o u t e  v e a u  e t  f o i e
g r a s  e n  c h a u s s o n

*
P l a t e a u  P â t é  e n  c r o u t e  s a u m o n  e t

l é g u m e s  
*

P l a t e a u  d e  8  c h a r c u t e r i e s  f i n e s
*

P l a t e a u  d e  6  f r o m a g e s
*

B o x  v é g é t a r i e n n e



NOS FORMULES COCKTAIL
Non dinatoires

F o r m u l e  c o c k t a i l  8  p i è c e s  s a l é e s

à  1 8 . 5 0 €  H T  p a r  p e r s o n n e

 S u c e t t e  d e  c h è v r e  f r a i s  c r a n b e r r y  P e c a n
V É G É T A R I E N

 R o u l e  f r o m a g e  p e r l e  n o i r  V É G É T A R I E N
B r o c h e t t e  m a g r e t  d e  c a n a r d  p a t a t e  d o u c e  e t

n o i s e t t e s
V e r r i n e  P e t i t  p o i s ,  t o m a t e  s é c h é e ,  c r è m e

m o n t é e  V É G É T A R I E N
 M i n i  v o l  a u  v e n t  n o i x  d e  p e t o n c l e  s a u c e

p e r s i l l é e
 D é s  d e  s a u m o n ,  c h a p e l u r e  d e  c o c o ,  c i t r o n

v e r t  e t  c r è m e  d e  y u z u
 L ’  o e u f  m i m o s a  t r u f f é  ( œ u f  d e  c a i l l e )

T r i o  g o u r m a n d  d e  f o i e  g r a s
 C a l a m a r  s a u c e  v i e r g e

S u p p l é m e n t  2  p i è c e s  s u c r é e s  + 3 , 9 0 €  H T  

P l a t e a u x  p e t i t s  f o u r s  s u c r é s  d e  n o e l  
M a n g o  s t i c k y  r i c e ,  C h o c o l a t  v i e n n o i s ,  C h o u

m a n g u e  p a s s i o n ,  M o n t  B l a n c ,  C h o c o l a t
s p é c u l o o s



NOS FORMULES COCKTAIL
Non dinatoires

F o r m u l e  B u f f e t  A f t e r w o r k  f e s t i f

à  2 4 . 7 0 €  H T  p a r  p e r s o n n e

A  p a r t a g e r  :
A s s i e t t e s  d e  G r a v l a x  d e  s a u m o n  m a i s o n  t r a n c h é  

*
P l a t e a u  d e  f o i e  g r a s  d e  c a n a r d  m i  c u i t  5 0 0 G
P a i n  d e  M i e   / P a i n  f r u i t s  s e c s  /  P a i n  B e r l i n o i s  

C o c k t a i l  s a l é  6  p i è c e s
V e r r i n e  P e t i t  p o i s ,  t o m a t e  s é c h é e ,  c r è m e  m o n t é e  

M i n i  v o l  a u  v e n t  n o i x  d e  p é t o n c l e  s a u c e  p e r s i l l é e

A s s o r t i m e n t  d e  b l i n i s  d e  N o e l  
D é s  d e  s a u m o n ,  c h a p e l u r e  d e  c o c o ,  c i t r o n  v e r t

e t  c r è m e  d e  y u z u
L ’  o e u f  m i m o s a  t r u f f é  
C a l a m a r  s a u c e  v i e r g e
C h e e s e  c a k e  s a u m o n

 *
2  p i è c e s  s u c r é e s  

B r o c h e t t e s  d e  f r u i t s  f r a i s
P l a t e a u x  p e t i t s  f o u r s  s u c r é s  d e  n o e l  

M a n g o  s t i c k y  r i c e ,  C h o c o l a t  v i e n n o i s ,  C h o u
m a n g u e  p a s s i o n ,  M o n t  B l a n c ,  C h o c o l a t

s p é c u l o o s



NOS BUFFETS DINATOIRES

F o r m u l e  B u f f e t  D i n a t o i r e  d e  N o ë l

à  3 9 . 9 0 €  H T  p a r  p e r s o n n e

A  p a r t a g e r  :
A s s i e t t e s  d e  G r a v l a x  d e  s a u m o n  m a i s o n  t r a n c h é  

*

P l a t e a u  d e  f o i e  g r a s  d e  c a n a r d  m i  c u i t  5 0 0 G
*

P l a t e a u  d e  6  f r o m a g e s  
P a i n  d e  M i e   / P a i n  f r u i t s  s e c s  /  P a i n  B e r l i n o i s  

C o c k t a i l  s a l é  1 0  p i è c e s
S u c e t t e  d e  c h è v r e  f r a i s  c r a n b e r r y  P e c a n  

B o u c h é e  d e  s a u m o n  r a i f o r t  &  œ u f  d e  t r u i t e

R o u l e  f r o m a g e  p e r l e  n o i r  

V e r r i n e  P e t i t  p o i s ,  t o m a t e  s é c h é e ,  c r è m e  m o n t é e

M i n i  v o l  a u  v e n t  n o i x  d e  p é t o n c l e  s a u c e  p e r s i l l é e

C r e v e t t e s  R o l l s  ( p a i n s  b r i o c h é  t o a s t é  a u x  c r e v e t t e s )

D é s  d e  s a u m o n ,  c h a p e l u r e  d e  c o c o ,  c i t r o n  v e r t  e t

c r è m e  d e  y u z u

L ’  o e u f  m i m o s a  t r u f f é  ( œ u f  d e  c a i l l e )

T r i o  g o u r m a n d  d e  f o i e  g r a s  

C a l a m a r  s a u c e  v i e r g e

 *
4  p i è c e s  s u c r é e s  

V e r r i n e  T i r a m i s u  s p e c u l o s  p o i r e  
P l a t e a u x  p e t i t s  f o u r s  s u c r é s  d e  n o e l  



NOS COCKTAILS DINATOIRES

C o c k t a i l  d e  N o ë l  1 8  p i è c e s

à  3 7 . 0 0 €  H T  p a r  p e r s o n n e

C o c k t a i l  s a l é  1 5  p i è c e s
D e m i  B r e t z e l  g a r n i s  -  Y e l l o w  m u s t a r d  -  p i c k l e s

S u c e t t e  d e  c h è v r e  f r a i s  c r a n b e r r y  P e c a n  V É G É T A R I E N

B o u c h é e  d e  s a u m o n  r a i f o r t  &  œ u f  d e  t r u i t e

B r o c h e t t e  m a g r e t  d e  c a n a r d  p a t a t e  d o u c e  e t

n o i s e t t e s

M i l l e f e u i l l e  d e  B r e s a o l a  
V e r r i n e  P e t i t  p o i s ,  t o m a t e  s é c h é e ,  c r è m e  m o n t é e  V É G E

M i n i  v o l  a u  v e n t  n o i x  d e  p e t o n c l e  s a u c e  p e r s i l l é e

C r e v e t t e s  R o l l s  ( p a i n s  b r i o c h é s  t o a s t é s  a u x  c r e v e t t e s )

A s s o r t i m e n t  d e  b l i n i s  d e  N o e l  V É G E

D é s  d e  s a u m o n ,  c h a p e l u r e  d e  c o c o ,  c i t r o n  v e r t  e t

c r è m e  d e  y u z u

L ’  o e u f  m i m o s a  t r u f f é  ( œ u f  d e  c a i l l e )  V É G E

T r i o  g o u r m a n d  d e  f o i e  g r a s  ( p a i n  d ' é p i c e s  f i g u e s )

C a l a m a r  s a u c e  v i e r g e

C h e e s e  c a k e  s a u m o n

 *
C o c k t a i l  s u c r é  3  p i è c e s

P l a t e a u x  p e t i t s  f o u r s  s u c r é s  d e  n o e l :  C o c o  S a n  
T a r t e  c a r a m e l  ,  M a n g o  s t i c k y  r i c e ,  C h o c o l a t  v i e n n o i s ,

C h o u  m a n g u e  p a s s i o n ,  M o n t  B l a n c  /  C h o c o l a t
s p é c u l o o s

O F F E R T  :  s u c r e  d ' o r g e s ,  p e t i t s  c h o c o l a t s  d e  n o e l



NOS PIECES FETSIVES EN IMAGES



NOUS LANÇONS UNE GAMME DE 4 PLATEAUX
REPAS ET UNE PASTA BOX POUR VOS DÉJEUNERS

D'AFFAIRES, PAUSES STUDIEUSES
 ET RÉUNIONS DU MIDI

Livraison sur Paris et 1ère couronne
du lundi au vendredi 

Délai de commande 48h

NOS PLATEAUX REPAS
U N E  O F F R E  D E  P L A T E A U X  R E P A S  S I M P L E S  &  G É N É R E U X  

E T  D E S  R E C E T T E S  Q U I  E V O L U E N T  T O U S  L E S  M O I S

PASTA BOX A 19,90 HT

MENU POISSON
Gravlax de saumon maison, Riz camarguais, dos de
cabillaud et sauce aux herbes 

MENU RUSTIQUE (VIANDE) 
Assortiment de charcuteries fines, rôti de porc,
pommes de terre grenaille, mayonnaise maison

MENU VÉGÉTARIEN
Galette d'avoine au fromage, caviar d'aubergines, 2
oeufs pochés et pommes de terre grenaille

MENU MIXTE
Salade avocat crevettes, filets de poulet, accompagnement
de saison (jardinière de légumes) 

29,00 € HT

29,00 € HT

29,00 € HT

29,00 €  HT

MENU POISSON MENU VIANDE 

MENU VÉGÉTARIEN MENU MIXTE 

Pasta box du jour, une eau plate ou
pétillante et un tiramisu  maison  

EMBALLAGE

ECO

 RESPONSABLE

100% 

RECYCLABLE

C H A Q U E  P L A T E A U  R E P A S  C O N T I E N T  U N E  E A U  I N D I V I D U E L L E  ( P L A T E  O U
P E T I L L A N T E ) ,  U N E  P O R T I O N  D E  F R O M A G E S ,  U N  D E S S E R T  M A I S O N ,  U N

M O R C E A U  D E  P A I N  E T  U N  K I T  D E  C O U V E R T S  R E C Y C L A B L E S  



E x e m p l e  d e  t a r i f
1  M a î t r e  d ’ h o t e l  d e  v a c a t i o n  d e  6 h  :  2 7 5 € / H T

option service maitre d’hotel 



Cheers vous accompagne dans la réussite de votre événement et vous propose des
animations culinaires conviviales et gourmandes

Animés par un professionnel passionné, ces ateliers culinaires apporterons 
curiosité et interactivité lors de votre événement. 

Bar à mozza - Découpe de jambon ibérique - Foie gras poêlé - Dégustation
d'huîtres

Bar à ravioles - Grillades et bar à salades pour les beaux jours
Bar à cocktails, dégustation de vins 

Tous nos maitres d'hôtel sont formés au service des boissons et au
dressage des buffet et connaissent parfaitement nos produits.

Nous les faisons arriver entre 1h00 et 2h00 avant le démarrage du
cocktail en fonction du type d'événement : ils seront en charge

du dressage et de l'installation des buffets, au service des
boissons, à l'entretien et au rangement des buffets.

Nous vous proposons la location de matériel, vaisselle, éléments
de mise en scène et décoration de table  pour parfaire votre

événement  

POUR PLUS D'INFORMATION CONCERNANT LES CONDITIONS TARIFAIRES, 

N'HÉSITEZ PAS À NOUS CONTACTER.



ILS NOUS FONT 
CONFIANCE 



contact 

Laura Antoine  06 12 94 31 33

Service commercial 07 61 96 48 77

commercial@aperocheers.fr

Siège social :
42 Rue Sorbier
 75020 PARIS

Laboratoire:
95 Rue du Général Leclerc
92270 BOIS COLOMBES

  


